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La Cucina



La grande passione per il nostro lavoro,

Nel calderone della nostra passione, ogni 
ingrediente è un ricordo, ogni piatto è 
un’esperienza e i 60 anni sono il sapore 
inebriante della nostra storia culinaria.

Mauro e Giuseppe



LEGGENDA CALDA & FREDDA ‘82 MARE

 Mare - Gli Storici

La degustazione dei nostri migliori antipasti!* 
Cocktail di gamberi, alici marinate, polpo con patate, 
zuppetta di cozze al naturale, carpaccio di salmone 
marinato, moscardini in guazzetto. 18

Tutto rigorosamente fatto in casa!

Scegli tra le nostre proposte:

BOLLICINE DI CLASSE
Bellavista Franciacorta DOCG -
ALMA GRAN CUVÈE - Brut
Magnum 1.5 lt - 75  |  0.75 lt - 42 | 0.375 lt – 28
Champagne Mumm - G.H. Mumm -
Cordon Rouge - Brut. 72
Franciacorta DOCG Anniversario –
Bersi Serlini - Blanc de Blancs – Brut 
Magnum 1.5 lt - 60  |  0.75 lt - 35

VINI SFIZIOSI
I Bianchi da Aperitivo
Falanghina  “Trama” – 
Terre Stregate - Campania. 17 / 5 

La Bollicina Classica
Prosecco Treviso DOC – 
“L’Anteao” – Extra Dry. 16 / 4,5

Vermentino “Micante” – 
Maremmalta - Toscana. 16 / 5

I GRANDI CLASSICI DA APERITIVO
Negroni - 6
Americano - 6
Spritz Aperol/Campari - 5

L’ANGOLO DEI GIN TONIC
Tutti serviti con Tonica Schweppes
Monkey – 10
Gin Malfi – 8
Beefeater - 6 

Fritti e Vizi

Prima di cominciare, fai l’aperitivo!

IL PIU’ VENDUTO

ZUPPA DI COZZE

IL CUOPPO DI PEPPE

Cozze aperte al naturale: olio extra vergine, aglio, 
prezzemolo, peperoncino, tutto sfumato 
al vino bianco. 13

VIVA LAS VEGAS

 Terra – I Taglieri

Prosciutto crudo Toscano, Capocollo, Burrata, 
sott’oli vari, giardiniera di verdure, crostini con patè 
di fegatini di pollo, Pecorino Toscano servito con 
marmellata di stagione. 14

TOSCANONE
Prosciutto crudo Toscano, Finocchiona, salame 
del territorio, Pecorino Toscano, crostini con 
patè di fegatini di pollo e pomodoro fresco. 12

RUFFIANO
Dorati coccoli fritti, cremoso stracchino fresco,
Prosciutto crudo Toscano. 13

Dorati coccoli fritti
Frittatine di pasta tipiche*
Arancino*

x4 persone - 18
x2 persone – 12
porzione singola – 7

SALMONE EVERGREEN
Dedicato ai grandi amanti del salmone!*
Salmone sapientemente marinato, servito con 
rucola, citronette e freschissimi pomodorini. 14

LAS VEGASBEST



Primi fuori di testa

Acquario Experience

TAGLIOLINO DEL PIRATA
Una rotta tracciata tra i sapori del mare: 
tagliolini, cozze, vongole, gamberi*, scampi*,
aglio e una chela di granchio gustosissima. 25

Ordinalo e preparati a un’esperienza 
“da abbordaggio” con una sorpresa da veri 
pirati e una foto ricordo!

Il nostro staff di cucina li renderà i protagonisti di
linguine cremose e sapientemente mantecate, per 
un’esperienza di freschezza e intensità di mare 
assoluta. 25

Scegli il tuo preferito tra:

Pinot Grigio – Fossamala. +6

EDIZIONE
LIMITATA
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ASTICE
GRANCHIO Perfette con:

Perfetto con:

Sauvignon Trento DOC – Cantine Toblino. 

Langhe DOC Arneis Blangé - Ceretto. +38

+5Sauvignon Trento DOC – Cantine Toblino. 



Rendi il Tuo Crudo IMPERIALE!

20

Crudi singoli
premium

L’ angolo delle tartare

Un mondo di crudo

Voglio il Tris di Tartare! 

Tutti perfetti con:

Aggiungi al Tuo Crudo:

Franciacorta DOCG Anniversario - Bersi Serlini
- Blanc de Blanc de Blancs - 1.5 lt +60 | 0.75 lt +35

(il prezzo si intende cadauno)

Scampo*
+5 cad. 

Gambero rosso*
mediterraneo +4.5 cad.

Ostrica del delta del Po
+3,5 cad.

Mazzancolla*
+3 cad. 

Pinot Grigio - Fossamala. +18 / +6

Tutte perfette con:
Langhe DOC Arneis Blangé - Ceretto. +38

Vermentino “Micante” - Maremmalta. +16 / +5

TARTARE DI TONNO*
Intensa, decisa, sapida e minerale. 14

TARTARE DI MAZZANCOLLE*
Dolce, morbida, delicata. 12

TARTARE DI SALMONE*
Ricca, opulenta, piena. 11

CRUDO D’AUTORE
La migliore selezione di crudo di pesce, molluschi e
crostacei attentamente selezionati dal Las Vegas:
due scampi interi*, due gamberi rossi* del Mediterraneo,
due mazzancolle intere, due ostriche del delta del Po,
una tartare di tonno* tipo Pinna Gialla. 42 

Scampo Imperiale* +6.5
Gambero Rosso di
Mazzara del Vallo* +5.5
Gambero Blu* +4.5
Sashimi tonno* +5
Sashimi Salmone* +5

PERFETTI DA CONDIVIDERE! - 6
Tutti a base di fragrante baguette
tostata, con i nostri migliori
condimentiselezionatidi stagione!

LA PIU’ VENDUTA



Vermentino “Micante” – Maremmalta. +5
Perfetti con:

SCIALATIELLI LAS VEGAS 1966 
Un viaggio nei sapori autentici con Scialatielli di 
pasta fresca del pastificio “Maestri Pastai” di Faella 
saltati con vongole veraci e lupini, aglio, avvolti dalla 
dolcezza dei pomodorini gialli e dal tocco sapido e 
raffinato della bottarga. UNICO. 20

Pinot Grigio – Fossamala. +6 

Perfetti con:

SPAGHETTI VONGOLE E LUPINI
Spaghetti saltati e mantecati con freschissimi
lupini e vongole sfumate al vino bianco, olio evo,
aglio, prezzemolo fresco. Intramontabile. 18

Pinot Nero - Cantina Toblino. +6
Perfetti con:

FUSILLOTTI RUSTICI 
Un incontro goloso tra salsiccia 
saporita, melanzane dorate, 
pomodorini datterini rossi, 
basilico e ricotta salata. 12

Chianti Classico - Fontalpino +6
Perfetti con:

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Guanciale croccante, uova fresche, 
pecorino e una spolverata di pepe nero. 
Cremosa, semplice, autentica. 13

Chardonnay Friuli Grave – Fossamala. +6

+6

Perfetto con:

LO SCOGLIO
Un grande classico: spaghetti saltati con cozze, 
vongole e gamberi* interi, aglio, prezzemolo fresco. 
Profumo e Storia della cucina italiana in un unico 
piatto senza tempo. 17

Chardonnay Friuli Grave – Fossamala. +6

Perfetta con:

CALAMARATA VECCHIA SCUOLA
Un abbraccio di cozze, vongole, calamari*
e gamberi* interi, pomodorini datterini, filo di 
olio evo, aglio, prezzemolo fresco. 
IRRESISTIBILE. 18

Coperto 2€. Tutti i prezzi si intendono in € euro.
In caso di intolleranze o allergie chiedi il manuale degli allergeni al nostro staff di sala, siamo a tua completa disposizione!
* Il prodotto potrebbe essere congelato se non disponibile fresco, oppure lavorato e trattato con tecnica di abbattimento 
rapido secondo normativa dopo la lavorazione per preservarne le caratteristiche organolettiche e di idoneità sanitaria. 

Chardonnay Friuli Grave – Fossamala. 
Perfetti con:

TAGLIOLINI AI PORCINI
Tagliolini all’uovo di pasta fresca del 
pastificio “Maestri Pastai” di Faella 
saltati con porcini profumati all’aglio, 
prezzemolo ed olio extra 
vergine d’oliva. 14

IL PIU’ VENDUTO



Secondi di mare

GRIGLIATA DI PESCE ‘82
La selezione di pesce* e crostacei* che fa innamorare 
chiunque – gamberoni, scampi, seppie e tonno – 
grigliati con passione per sprigionare aromi 
mediterranei e piacevoli note affumicate. 26

Perfetto con:

Beefeater Gin Tonic. +6

ORATA CON PATATE
Un tipico profumo senza tempo.
Orata* cotta lentamente al forno, 
con patate arrostite aromatizzate alle erbe. 20

TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO
Pura Freschezza Mediterranea.
Tonno* scottato, servito su un letto di rucola 
fresca e dolci pomodorini. 19

Pinot Grigio – Fossamala. +6 

Perfetta con:

Falanghina “Trama” – Terre Stregate. +5 

Perfetta con:

IL PIU’ VENDUTO

Il Fritto di calamari* dorati e gamberi* croccanti, 
serviti su eleganti velieri che celebrano uno dei 
piatti più iconici del Las Vegas!

La Santa Maria – Per quattro persone - 64

La Pinta – Per tre persone - 51

La Niña – Per due persone - 34

La Classica – porzione singola - 18

Tutti perfetti con:

Franciacorta DOCG –Cuvèe n°4 - Bersi Serlini.  +35

Vermentino “Micante” – Maremmalta - Toscana. +16 / +5

I grandi velieri di fritto



GRIGLIATA MISTA DI CARNE
Il classico trionfo di carne che non passa 
mai di moda: succulenta salsiccia, 
tenera rosticciana, galletto dorato 
e piccola tagliata di manzo. 18

Non dimenticare di tenere lo spazietto per il Dessert!
Chiedi al Nostro Staff il menù dedicato, te lo meriti!

Petto di pollo grigliato, adagiato su 
rucola croccante e pomodorini dolci, 
arricchito da scaglie di Parmigiano. 15

Le Tagliate di Manzo (300 gr c.a.)
Scegli la tua preferita e godi forte!
(Consigliata la cottura al sangue)

Il paradiso delle tagliate

Al Tartufo - 22
Ai Funghi Porcini*  - 22
Rucola e Grana -20
Al Rosmarino -19

Secondi di terra
LA FIORENTINA
Un taglio imponente di carne tipo Scottona, 
cotto alla brace per esaltarne i sentori affumicati.
Sapore intenso e autentico, 
che conquista ad ogni succulento boccone intenditori 
e amanti della “Ciccia” - 4,9 all’etto (min. 1/1,2kg) – 
(Consigliata la cottura al sangue)

Perfetta con:
L’Invidio – Bolgheri – Podere Sette. 
Vitigni: Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc – Toscana. 29

Tutte perfette con:

Chianti Classico – Castello di Radda. +20 / +6

Chardonnay Friuli Grave –  Fossamala. +6

Perfetta con:

Chianti Classico – Castello di Radda. +20 / +6

Perfetta con:

Contorni
Scegli il tuo preferito da abbinare 
al tuo Secondo di Mare o Terra:

Patate arrosto - 5
Patate Fritte - 5
Verdure Grigliate - 6
Spinaci saltati o all’olio - 6

Dove vai? E il dolce?

La Tagliata di Pollo

EDIZIONE
LIMITATA



Pizze Pazzesche!

Pizze Storiche

Le Pizze che fanno impazzire sempre tutti!

LUSSURIOSA
Pomodoro, speck, funghi porcini, 
burrata. 13

 Falanghina Trama - Terre Stregate. +5

Perfetta con:

SCHETTINO 
Pomodoro, mozzarella, polpo, 
salamino piccante. 12

Falanghina Trama - Terre Stregate. +5
Perfetta con:

LAS VEGAS  
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, salamino
funghi champignon, carciofi, salsiccia. 12

Leffe Ambrè. Media +6.5 / Piccola +4
Perfetta con:

ELEGANTE
Mozzarella, salsiccia, crema di tartufo, 
scaglie di grana. 11

Stella Artois. Media +6 / Piccola +3.5
Perfetta con:

FRANCESCA 
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola
salamino piccante, cipolla. 11

Leffe Ambrè. Media +6.5 / Piccola +4
Perfetta con:

PANELLO DEL VESUVIO
Mozzarella, salsiccia, friarielli. 11

Prosecco Treviso DOC - L’Anteao Extra Dry. +5

Perfetta con:

MAGNIFICA
Pomodoro, mozzarella, 
prosciutto cotto, porcini. 12.5

Leffe Ambrè. Media +6.5 / Piccola +4

Perfetta con:

DELIZIOSA
Pomodoro, pomodoro a fette, 
prosciutto Crudo, rucola, scaglie di grana. 12

Stella Artois. Media +6 / Piccola +3.5

Perfetta con:

GOLOSONA
Pomodoro, mozzarella, 
salsiccia, funghi porcini. 12.5

Leffe Ambrè. Media +6.5 / Piccola +4

Perfetta con:

PASTORELLA
Pomodoro, mozzarella, fontina, salamino, 
pomodoro a fette, burrata. 12.5

Leffe Ambrè. Media +6.5 / Piccola +4

Perfetta con:

FRUTTI DI MARE
Pomodoro, mozzarella, molluschi, 
crostacei, prezzemolo, olio evo. 13

Sauvignon Trento DOC - Cantina Toblino.  +5

Perfetta con:

LA PIU’ VENDUTA

LA SPINACI 
Mozzarella, prosciutto cotto 
e la Nostra Storica crema di spinaci. 11

Hoegaarden Blanche. Media +6.5 / Piccola +4
Perfetta con:

LA STORICA DELLASVEGAS

scopri le solite pizze



Solite pizze

Le tre zitelle

Non dimenticare di tenere lo spazietto per il Dessert!
Chiedi al Nostro Staff il menù dedicato, te lo meriti!

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
carciofini, olive, funghi. 10.5

Stella Artois. Media +6 / Piccola +3.5Perfetta con:

REGINA DEL MEDITERRANEO
Pomodoro, mozzarella, burrata, 
pomodori datterini, ciliegini freschi, 
scaglie di grana, basilico fresco, olio evo. 12

Negroni. +6

Perfetta con:

BUFALINA
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, 
basilico fresco, olio evo. 9,5

Negroni. +6
Perfetta con:

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella.

Negroni. +6

8

Perfetta con:

BACIAMI ANCORA
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla. 10

Vermentino Micante - Maremmalta. +5Perfetta con:

NAPOLETANA
Pomodoro, mozzarella, acciughe, 
capperi. 10

Falanghina Trama - Terre Stregate.  +5Perfetta con:

AGITATA
Pomodoro, mozzarella, 
salamino piccante. 9.5

Hoegaarden Blanche. Media +6.5 / Piccola +4Perfetta con:

VEGETARIANA
Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate. 9.5

Moscow Mule. +6Perfetta con:

SALSICCIA
Pomodoro, mozzarella, 
salsiccia. 9.5

Leffe Ambrè. Media +6.5 / Piccola +4Perfetta con:

Dove vai? E il dolce?

RENDI LA TUE PIZZA ANCORA PIU’ GOLOSA, AGGIUNGI:
1 - IMPASTI SPECIALI
Pizza formato Gigante +8
Impasto Napoletano +2

2 - EXTRA RAFFINATI
Prosciutto crudo o bresaola +2
Funghi Porcini +3
Burrata +2.5

3 - EXTRA SFIZIOSI
Rucola +2.5
Mozzarella di Bufala +2 
Grana o ‘Nduja  +2



Ristorante Las Vegas,
un’icona culinaria di San Giovanni Valdarno dal 1966, 

siamo orgogliosi di offrire 60 anni di esperienza
nella ristorazione, portando avanti una

tradizione di eccellenza e qualità.




